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Malpighia glabra é considerada muito importante economicamente, pois apresenta alta quantidade de Vitamina C. H& poucos relatos quanto a
outros usos potenciais além dos frutos. No presente estudo tem-se como meta analisar o perfil e quantidade de acidos graxos de sementes entre
diferentes morfotipos de aceroleira. Utilizou-se 1g de sementes previamente secas em estufa a 60°C e trituradas. Os lipidios foram extraidos
com n-hexano durante 6hs. As amostras foram transferidas para frascos, previamente pesados. Os frascos foram mantidos em dessecadores até
adquirir peso constante. Os 6leos foram saponificados com solucdo de KOH 10% sob refluxo durante 2h. Ap6s o resfriamento acrescentou-se
10ml de agua destilada e a solucéo foi neutralizada com HCI 10% até atingir o pH 4,0-5,0. Para obtencéo dos acidos graxos o material foi
extraido por quatro vezes com cloroférmio. Para metilagdo as amostras foram tratadas com diazometano. A analise dos ésteres metilicos dos
acidos graxos foi feita em cromatodgrafo em fase gasosa HP 5890 ser.1l Plus, acoplado a espectrometro de massas HP 5989B. Com relagéo ao
rendimento dos 6leos fixos, verificou-se uma variagdo entre 1,00% a 17,00%. Todavia, constatou-se que os dados quantitativos ndo estéo
relacionados com as diferencas morfoldgicas. No que se refere analise qualitativa, observou-se que as sementes de acerola apresentam acidos
graxos saturados e insaturados. Foram identificados na maioria dos morfotipos os acidos hexadecandico (palmitico —16:0), octadecandico
(estearico—-18:0), 9-cis-octadecendico (oléico-18:1), 9,12-cis-cis-octadecadiendico (linoleico-18:2) e 9 12,15-cis, cis, cis-octadecatriendico (a -
linolénico-18:3). Estes acidos carboxilicos sdo comumente encontrados nos lipidios de sementes e tem importancia ecoldgica e econdmica.
Dentre algumas aplicagOes sabe-se que acidos graxos com duas e trés insaturagdes sdo classificados como essenciais na alimentagdo humana,

pois ndo séo sintetizados no organismo humano e sdo fundamentais ao bom funcionamento do sistema digestivo. Sugere-se 0 aproveitamento
das sementes de acerola como mais uma fonte potencial oleaginosa.
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