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Couroupita guianensis AUBL. (Lecythidaceae) conhecida como abricé de macaco é
uma espécie arborea de grande porte, originaria da floresta amazo6nica. A arvore
também apresenta frutos muito grandes e numerosos gerados ao longo de todo o tronco.
A polpa e sementes sdo comidas por macacos e outros animais. Os frutos ndo séo
apreciados pelas pessoas devido ao forte odor que exalam. Algumas indicacdes
etnofarmacoldgicas para esta familia vém sendo reportadas na literatura como atividade
analgésica, anti-inflamatoria, dentre outras, sendo usadas cascas e folhas. A espécie
Couroupita guianensis foi levada para a cidade do Rio de Janeiro e hoje encontra-se
em varios bairros do municipio. Este trabalho teve como objetivo o estudo histoquimico
da polpa dos frutos de abricé de macaco a fim de identificar os grupos de metabolicos
presentes e ampliar os estudos em relacéo a esta espécie. A polpa do fruto de abricé de
macaco, estando este maduro ou imaturo, escurece rapidamente logo apds a abertura
do fruto, sendo impossivel a observacao e o estudo ao microscopio optico. Polpas de
frutos imaturos foram submetidas a técnica de branqueamento. O uso desta técnica €
comum na area de alimentos para evitar 0 escurecimento enzimatico dos mesmos. No
presente trabalho o branqueamento permitiu o estudo histoquimico da polpa de frutos
verdes de abricé de macaco ja que impediu que a polpa escurecesse durante 0s
trabalhos. As polpas foram mergulhadas em agua a 70°C por 1 minuto e imediatamente
resfriadas adicionando escamas de gelo sobre as mesmas. Apos cerca de 5 minutos sob
agua gelada, fragmentos de polpa foram retirados e macerados sobre lamina de vidro.
Agua e corante ou reagente foram adicionados sobre os fragmentos e cobertos com
laminula para observacdo ao microscépio Optico. Os reagentes de caracterizacdo
histoquimica utilizados foram Sudan 1V para localizar materiais lipidicos, Solucdo de
Lugol para amido, Cloreto Férrico para compostos fendlicos, etc. Os reagentes
utilizados evidenciaram lipidios totais, a presenca de amido e compostos fenolicos,
como o tanino, nas células parenquimatosas da polpa. Os resultados mostram a
possibilidade de aproveitamento destes compostos presentes na polpa para uso na area
de alimentos ou area farmacéutica. O tanino, por exemplo, tem sido associado a a¢éo
antimicrobiana e anticarcinogénica. Todas as etapas do trabalho foram realizadas no
laboratorio de Biologia do IFRJ Campus Rio de Janeiro. (Instituicdes de fomento: IFRJ,
FAPERJ e CNPq).
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